
Meny



Förrätter
1. SALLADSRULLAR
Rispapperrullar med scampi eller krabb­
pinar, gurka, morötter och romansallad och 
koriander. Serveras med sweet chili sås.

109:-

2. PHO PEA PAK TOD 
Hemgjorda vegetariska vårrullar.
Serveras med sweet chili sås.

89:-

3. CHOOB PANG TOD
Friterad scampi eller kyckling.
Serveras med sweet chili- eller plommon­
sås.

95:-

4. TOM KHA GAI
Mild kokosmjölksoppa med kycklingfile, 
citrongräs, galanga, limeblad, champinjoner 
och koriander.
99:-

5. YAM WON SEN
Thailändsk sallad med hackad fläsk, 
glasnudlar, vitlök, chili, citron, lök och 
koriander.

99:-

6. SOM TAM THAI
Papaya sallad med chili, morötter, vitlök, 
tomat, citron och inlagd krabba (kan väljas 
bort). Serveras med ris.

145:-



Barn meny

Från grillen

7. KAO PHAD
Wokat ris med kyckling eller scampi, ägg 
och blandade grönsaker.

129:-

8. PHAD THAI
Wokade risnudlar med kyckling, ägg och 
böngroddar.
Serveras med jordnötter.

129:-

9. SATAY GAI
Currymarinerade kycklingspett.
Serveras med ris och jordnötssås.

129:-

10. SATAY GAI
Currymarinerad kycklingspett.
Severas med ris och jordnötssås.

175:-

11. NUA YANG
Grillad marinerad biff eller fläsk.
Serveras med ris, sallad och thai chilisås.

209:-



Soppa
12. TOM KHA
Mild kokosmjölksoppa med citrongräs, 
tomat, morötter, champinjoner, galangal 
och koriander. Serveras med ris.
Kyckling.....................................169:- 
Scampi .......................................179:- 

13. TOM YAM    
Thai kryddstark, kokosmjölksoppa med 
champinjoner, tomat, morötter, citrongräs, 
galangal och koriander. Serveras med ris.
Scampi.........................................179:- 
Skaldjur.......................................219:-

14. GOI TIAW 
Risnudelsoppa med biff eller fläsk och thai 
köttbullar, grönsaker, koriander selleri och 
vårlök. Serveras med olika thaisåser.
Biff/fläsk......................................189:- 
Ankbröst......................................219:-

15. LAD NA
Wokade stora risnudlar med  grönsaker, 
koriander, vårlök, vetemjöl och inlagt ägg. 
Serveras med olika thaisåser.
Biff/fläsk/kyckling.........................189:-
Skaldjur........................................219:-



Curryrätter
17. GENG PHED
Rödcurry i kokosmjölk med paprika, bambu­
skott, limeblad och sötbasilika. Serveras med 
ris.
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk.............169:-
Biff/Scampi...................................179:- 
Anka.............................................219:-  

18. GENG PANENG
Panengcurry i kokosmjölk med paprika, 
bambuskott, limeblad, och sötbasilika.
Serveras med ris.
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk...........169:- 
Biff/Scampi.................................179:-

19. GENG KEOWAN 
Gröncurry i kokosmjölk med paprika, bam­
buskott, broccoli, limeblad och sötbasilika. 
Severas med ris.
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk ..........169:- 
Biff/Scampi.................................179:-

20. MASSAMAN 
Massamancurry i kokosmjölk med potatis,  
paprika och rödlök. Toppat med jordnötter. 
Serveras med ris.
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk ..........169:- 
Biff/Scampi.................................179:-



Från woken
21. KAO PHAD
Wokat ris med ägg, grönsaker och korian­
der. Serveras med gurka och citron.
Vegetariskt/Kyckling / Fläsk.........169:- 
Biff/Scampi.................................179:- 
Skaldjur.......................................219:- 

22. PHAD THAI
Wokade risnudlar med ägg, böngroddar och 
koriander. Serveras med jordnötter och lime.
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk...........169:- 
Biff/Scampi.................................179:- 
Skaldjur.......................................219:-

23. PHAD MEE
Wokade äggnudlar med blandade grön­
saker, böngroddar och koriander.
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk...........169:- 
Biff/Scampi .................................179:- 
Skaldjur ......................................219:-

24. PHAD KIGG
Wokat med ingefära, blandade grönsaker 
och koriander. Serveras med ris. 
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk...........169:- 
Biff/Scampi.................................179:- 
Skaldjur.......................................219:-



25. PHAD MED MAMUANG
Wokat med chilipasta och blandade grön­
saker. Serveras med ris och cashewnötter.
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk........... 169:- 
Biff/Scampi ................................. 179:- 
Skaldjur....................................... 219:-

26. PHAD PRIEW WAAN
Wokat med gurka, tomat, morötter, blom­
kål, lök, ananas och paprika i sötsursås.
Serveras med ris. 
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk........... 169:- 
Biff/Scampi................................. 179:- 
Skaldjur ...................................... 219:-

28. PHAD NAM MAN HOY
Wokat med paprika, lök, purjolök, blomkål, 
broccoli, champinjoner, vitlök, vitpeppar 
och ostronsås. Serveras med ris. 
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk........... 169:- 
Biff/Scampi................................. 179:- 
Skaldjur ...................................... 219:-

27. PHAD GRA PRAO
Wokat med chili, bambuskott, grönsaker och 
hot basilika. Serveras med ris.
Vegetariskt/Kyckling/Fläsk...........179:- 
Biff/Scampi.................................189:- 
Skaldjur.......................................219:-
Med ägg, extra 25:–

29. JARN RORN
Marinerad med fajitassås, vitlök, färskchili 
och blandade med grönsaker på järnplatta. 
Serveras med ris.
Vegetariskt/kyckling/fläsk.............. 189:- 
Biff/Scampi................................. 199:- 
Skaldjur....................................... 229:-



Yam

32. ISAN THAI COMBO
Satay gai. Currymarinerade kycklingspett.
Pho pea pak tod. Friterade vårrullar i 
grönsaker med sötsursås.
Choob pang tod. Friterad scampi med 
sötsursås.

Phad med mamuang (Biff ). Wokade 
grönsaker och cashewnötter.
Geng phed (kyckling). Rödcurry i kokos­
mjölk med paprika bambuskott.
Serveras med ris.

249:-

30. LAAB
Kokt med thai krabbsås, mynta, lök, chili, limeblad, koriander och citron.
Serveras med ris och sallad.
Hackad biff......................................................................................................189:- 
Hackad fläsk/kyckling ......................................................................................179:-



Isan Thai special

4. SOM TAM PA 
ตำ�รวมป่า ............................ 259:-
Papayasallad med scampi, bläckfisk, thai 
moo ya, färsk chili, vitlök, lime, (krabba),  
morötter, tomat, ris vermicelli, bambuskott 
och inlagd kål.

1. SOM TAM PO eller 
SOM TAM THAI
ส้มตำ�ปู หรือ ส้มตำ�ไทย.....189:-
Papaya sallad med chili, morötter, vitlök, 
tomat, citron och inlagd krabba (kan väljas 
bort). Serveras med ris.

2. SOM TAM GUNG SOD 
ตำ�กุ้งสด................................... 239:-
Papaya sallad med färsk scampi, färsk chili, 
vitlök, tomat, morötter, citron och inlagd 
krabba. Serveras med ris.

3. SOM TAM TALAY 
ตำ�ละเล................................249:-
Papaya sallad med seafood, färsk chili, 
vitlök, tomat, morötter, citron och inlagd 
krabba. Serveras med ris. 

5. SOM TAM TARD 
ตำ�ถาด......................................279:-
Papaya sallad med (krabba), thai moo ya,  
kycklingvingar, krispig fläsksida, ägg, ris 
vermicelli, bambu och sallad.

6. MIANG PLA NUNG
เมี่ยงปลาน่ึง............................ 299:-
Ångkokt hel fisk med sallad och vermicelli 
Isan stark special sås.



7. PLA LUI SUAN
ปลาลุยสวน.............................269:-
Friterad hel fisk med mangosallad, färsk 
chili, rödlök, vitlök, citron, limeblad, 
citrongräs och koriander. Toppad med 
cashewnötter. Serveras med ris.

8. NAM PRIK KAPI PLA TOD 
น้ำ�พริกกะปิปลาทอด......... 279:-
Friterad hel fisk med scampisås och kokta 
grönsaker. Serveras med ris.

9. LAAB PLA 
ลาบปลา...................................269:-
Hackad friterad fisk med chilipulver, rostat 
ris, galangal, limeblad, citron, rödlök, kori­
ander och mynta. Serveras med ris.

10. PHA SAM ROD
ปลาสามรส..............................249:-
Friterad hel fisk med wokad sötsur sås, 
ananas, paprika, morötter och lök. Serveras 
med ris.

11. PLA RAD PRIK
ปลาลาดพริก..........................249:-
Friterad hel fisk med färsk chili, rödcurry­
sås toppat med limeblad och sötbasilika. 
Serveras med ris. 

12. PLA TOD
ปลาทอด................................ 209:-
Friterad hel fisk med thai chilisås och 
rostad vitlök. Serveras med ris.



17. PHA GUNG 
พลา่กุ้ง......................................209:- 
Kokt scampi med färsk chili, vitlök, rödlök, 
limeblad, citrongrä, citron, chilipasta, kori­
ander och mynta. Serveras med ris. 

14. PLA NUNG MANAU 
ปลาน่ึงมะนาว..................... 259:- 
Ångkokt hel fisk med seafoodsås toppat med 
lime, vitlök, koriander och chili. Serveras 
med ris.

13. PAD PHED PLA DOKK 
ผัดเผ็ดปลาดุก.................... 209:-
Wokad havskott med thai rödcurry, 
långbönor, limeblad och sötbasilika. 

15. PHE SA GENG SOM 
แป๊ะซะแกงส้ม.......................... 259:-
Friterad hel fisk med surthai, currysås, 
rättika, chinakål, blomkål och morötter. 
Serveras med ris.

18. GUNG CHÄ NAM PLA 
กุ้งแช่น้ำ�ปลา....................... 199:-
Färsk scampi med sallad, seafoodsås, mynta 
och vitlök. Serveras med ris. 



20. GOI KHOM 
ก้อยขม................................ 219:-
Hackad biff med komage, chilipulver, 
rostad ris, citron, fisksås, rödlök, limeblad, 
mynta och koriander. Serveras med ris.

21. LAAB PHED
ลาบเป็ด............................... 229:-
Rostad anka med chilipilver, rostat ris, 
citron, fisksås, rödlök, limeblad, mynta och 
koriander. Serveras med ris. 

22. NAM TOK fläsk eller biff  
น้ำ�ตกหมู/เน้ือ..................... 219:-
Grillad fläsk/biff med chilipulver, rostat 
ris, citron, fisksås, rödlök, limeblad, mynta 
och koriander. Serveras med ris. 

23. YAM TALAY 
ยำ�ทะเล................................ 219:-
Kokt seafood med glasnudlar, färsk chili,  
vitlök, tomat, citron, rödlök, selleri och 
koriander. Serveras med ris. 

24. YAM MOO YA 
ยำ�หมูยอ..................................229:-
Finhackat fläskfilé med thai moo ya, glas­
nudlar, färsk chili, vitlök, tomat, citron, 
rödlök, selleri och koriander. Serveras med 
ris. 



27. NÄM GRA DOKK MOO ON 
แหนมกระดูกหมูอ่อน........179:-
Friterad fläskbrosk serveras med ingefära,  
chili och jordnötter.

25. KRA PRAO MOO GORB
กระเพราหมูกรอบ..............219:-
Wokad krispigt fläsk med vitlök, chili, 
helbasilika, lök, paprika och bambuskott.
Serveras med ris.

29. KYCKLINGVINGAR 
ปีกไก่ทอด...............................179:-
Friterad kycklingvingar. 
Serveras med ris.

30. FRITERAD KRISPIGT 
FLÄSK
หมูกรอบทอด........................189:-
Friterad krispigt fläskside. Serveras med 
thai chilisås.

26. KHA NA MOO GROB 
คะน้าหมูกรอบ......................219:-
Wokad krispigt fläsk med grönkål och vit­
lök. Serveras med ris.



31. KRÄMIG TOM YAM 
SEAFOOD 
โป๊ะแตกทะเล......................219:-
Seafood soppa med limeblad, galangal, 
citrongräs, champinjoner och koriander. 

32. TOM ZAAB GRA
DOKK MOO ON 
ต้มแซ่บกระดูกหมูอ่อน..... 219:-
Soppa med fläskbrosk, chilipulver, rostat 
ris, limeblad, citrongräs, galangal, korian­
der, vårlök och citron. Serveras med ris. 

33. TOM ZAAB NUA PUEI
ต้มแซ่บเน้ือเครื่องใน........ 219:-
Soppa entrecote med komage, chilipulver, 
rostat ri, limeblad, citrongräs, galangal, 
koriander, vårlök och citron. Serveras med 
ris.



Desserter

Friterad banan
Serveras med 
vanliglass........ 99:-

Vaniljglass med chokladsås
Serveras med chokladsås....................69:–

Thai Roti
Thailändsk pannkaka, serveras med 
vaniljglass..................................... 109:-

Kokosglass
Serveras med chokladsås.....................89:-

BEHÖVER DU EXTRA?
Ris,

Jordnötssås,
Ris vermicelli

35:-



Sawasdee, kära gäster!
Glöm inte följa oss på Facebook så ni inte missar våra specialerbjudanden och 
karaokekvällar. Happy Hour varje dag fram till kl. 18.

I köket har vi erfarna kockar som strävar efter laga thaimat så genuint som möjligt och 
vi lagar så klart så starkt som du önskar.
Är du allergisk? Fråga personalen om vilka rätter som innehåller allergener.
Smaklig måltid!


